EAT

RESTAURANT

MENU



ANTIPASTI

Tartare di tonno rosso del Mediterraneo con salsa teriyaki e kataifi dorata E 22
Cheesecake di salmone selvaggio con avocado, caprino e créme fraiche £ 2
Tartare di Fassona piemontese con tuorlo d'uovo croccante, E 22

cipolla di Tropea e capperi di Pantelleria

Prosciutto crudo di Parma 18 mesi con mozzarella di bufala e insalatina di carciofi E 19
Bresaola della Valtellina con rughetta, scaglie di Grana Padano e olio extra vergine del Garda € 18
Burrata con carpaccio di pomodoro, ciliegini colorati e olive Taggiasche E 17

Tortino tiepido ai carciofi con riduzione al pecorino e chips di guanciale E 16

i

DESIDERIAMO INFORMARLA CHE. IN VIRTO DELLA LAVORAZIONE DEGLI ALIMENTI NEL MEDESIMO LUOGO, LE PIETANZE OFFERTE POTREBBERO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI
SARA CURA DEL NOSTRO STAFF FORNIRLE OGNI INFORMAZIONE E SPIEGAZIONE IN MERITO.

PROTOCOLLO 1169/2011/CE ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI.
PREZZI IN EURO: SERVIZIO E TASSE COMPRESE.



PRIMI PIATTI

Risotto Carnaroli con asparagi verdi, seppia croccante e finocchietto selvatico

Tagliatelle di pasta fresca al ragu di agnello e brunoise di verdure al timo

Penne rigate integrali con funghi porcini, ristretto di vitello e pecorino

Raviolini alle erbette e pecorino con salsa di ciliegini gialli e rossi e polvere di olive Taggiasche
Maccheroncini lisci alla bolognese

Paccheri lisci selezione De Cecco ai tre pomodorini con basilico e Parmigiano Reggiano

Trofie al ferretto con pesto alla genovese

Vellutata di piselli con uovo poché e crumble di pane alla marinara

i

D

D



SECONDI PIATTI

Tataki di tonno rosso in crosta di sesamo nero con insalatina croccante e salsa agli agrumi
Pesce spada alla griglia con guazzetto di pomodorini, olive e patate novelle al burro fondente
Entrecdte di Limousine alla brace con patate al rosmarino e spinacino croccante

Lombo di agnello cotto a bassa temperatura in crosta di panure al pistacchio,
crema di patate al latte e carciofo alla menta

Cotoletta di vitello alla milanese con patate fritte
Girello di vitello cotto a bassa temperatura con salsa tonnata, misticanza di insalatina e noci

Hamburger di Fassona accompagnato con panino al latte, provola piastrata,
lattuga, pomodori, bacon croccante Servito con patate fritte e salse varie

Mosaico di verdure grigliate con tomino alla giusta goccia

i
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INSALATE

EAT SALAD

spinacino, gamberi scottati, salmone marinato, mozzarelline, pomodorini,

mela Smith, lamelle di mandorle. piselli al vapore

BRIXIAENERGY
riso venere, tonno scottato, cipolle di Tropea in agrodolce,
pomodorini, soncino, feta

SPRING SALAD
lattuga, uova sode, carote, fave, pecorino, carciofl,
crostini integrali e olio al lime

CAESAR SALAD
iceberg, petto di pollo grill. salsa Caesar,
bacon grill e scaglie di Grana Padano



PER CONCLUDERE IN DOLCEZLZA

Lingotto ghiacciato al cioccolato bianco, crumble al cacao e insalatina di fragole

Tartelletta al cacao con crema al lime, fragole e gelato alla vaniglia

Pastiera napoletana con sorbetto al mandarino e salsa al rum

Panna cotta al cocco con crumble all'arancia e riduzione ai lamponi

Tiramisu classico

Tagliata di frutta

Sorbetto al limone



